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Bririschend, spritzig, lecker



Hageu Grote, Weitere Limoncello Rezepte unter

Zum Rezept
hagengrote.at/ r i
LIMONCELLO-CAIPIRINHA fmoncello
ar 4
’ -—""‘_-‘-_- - il g
a = -
Zutaten fiir 1 Glas Zubereitung 4 [
5 Limette 1 Beide Enden der Limette abschneiden und die Frucht der Lange » -
2 TL weiller Rohrzucker nach halbieren. Den wei3en inneren Strunk entfernen und die I
60 ml Cachaca (brasilianischer Rum) Limettenhalfte in kleine Wiirfelchen schneiden. . g
30 ml Limoncello 2 Limette und Zucker mit einem StoRel (Muddler) im Shaker i { ! |
zerdrlicken. Rum, Limoncello und einige Eiswirfel zuftigen. Kraftig [
durchschtteln und alles in ein Glas fillen. d 4 4 ' | |
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MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT.

Limoncello Cocktail Shaker Kristallglaser

Original italienischer l Unfangreiches Zubehor [] ] im Art Deco Design

Zitronenlikor Nr. 020M07 (1) 6 Stiick

Nr.021M13 || 36,95 € T Nr. 031504 |

18,95 € 34,95 €

(€27,07/1)
i | 1 AW,
1 ‘ & ey ':3

-1 -

.
Bestell-Telefon 0820-82 08 27 (€ 0,135/Min.) - Online Shop www.hagengrote.at Somdrm


https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/whiskey-kristallglaeser-im-art-deco-design-1?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Cocktail-Shaker-fuer-garantiert-perfekte-Drinks?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Limoncello-Original-italienischer-Zitronenlikoer?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote?ref=Rezeptheft&subref=lachs

Hoagex Grote,

LIMONCELLO-MOJITO

Zutaten fiir 1 Glas

50 ml weiBBer Rum

20 ml Limoncello

20 ml Limettensaft

4 Minzblatter

Soda-Wasser zum Auffillen

Zubereitung

Rum, Limoncello und Limettensaft in ein Glas geben. Etwas

zerstol3enes Eis und Minzblattchen zufigen und mit Soda-Wasser

auffillen.

MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT.

Limoncello
Original italienischer l
Zitronenlikor
Nr.021M13 |
18,95 €
(€27,07/1)
-~
-
H-"

Soda Siphon Gewinde-Zitruspresse
Inklusive 10 Sodakapseln Spulmaschinenfest

Nr. 328Y02 l . Nr. 141501

99,95 € f et 19,95€ —,

=

Bestell-Telefon 0820-82 08 27 (€ 0,135/Min.) - Online Shop www.hagengrote.at

F Weitere Limoncello Rezepte unter

Zum Rezept
hagengrote.at/
limoncello
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Somunesdrinksd


https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/gewinde-zitruspresse-mit-hebelwirkung-mehr-saft-weniger-kraft-2?ref=Rezeptheft&subref=003
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Klassischer-Soda-Siphon-fuer-feines-perlend-reines-Sodawasser?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Limoncello-Original-italienischer-Zitronenlikoer?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote?ref=Rezeptheft&subref=lachs

Hoagex Grote,

Zutaten fiir 1 Glas Zubereitung

30 ml Créme de Cassis Fur den einfacheren Kir Creme de Cassis mit trockenem Weiwein
100 ml trockener Weilwein oder mischen. Fir den aufwendigeren Kir Royal den Wei3wein durch
Champagner Champagner ersetzen.

MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT.

Champagner Creme de Cassis de Dijon Champagnerflote
Elegant-trocken, Intensiver | 6Ger Set

feinperlig Geschmack ; Kristallglaser 130 ml

Nr. 689L01 Nr. 047P08 Nr. 031506 |
39,95€ 24,95 € 34,95€ k™,
(5,33 €/100 ml) (€35,64/) ¥ -

Bestell-Telefon 0820-82 08 27 (€ 0,135/Min.) - Online Shop www.hagengrote.at


https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/praemiertes-original-echter-premium-creme-de-cassis-de-dijon?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Champagner-fuer-Kenner-elegant-und-feinperlig?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/champagnerfloete-kristallglaeser-im-art-deco-design-2?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote?ref=Rezeptheft&subref=lachs

Hagm Grote,

Zutaten fiir 6 Glaser

1 Bio Limette

100 g Brombeeren

50 ml Créme de Cassis
2 TL Puderzucker

180 ml Prosecco

AuBerdem
6 Eisformen a ca. 80 ml Inhalt

Zubereitung

1 Die Limette waschen, trocknen und die Schale ohne die bittere
weilde Unterhaut abreiben. Einen TL Limettensaft, die Halfte der
Brombeeren, Créme de Cassis und Puderzucker im Mixer puUrieren.
Die abgeriebene Limettenschale einrihren.

2 |n die Eisformen jeweils 1-2 ganze Brombeeren sowie 4 TL der
purierten Mischung geben und zwei Stunden im Tiefkuhlfach
einfrieren. AnschlieBend die Formen mit Prosecco nicht randvoll

auffillen, Stiele zufigen und einige Stunden ganz gefrieren lassen.

Fertigstellen und Anrichten
Das gefrorene Eis aus der Form I6sen, mit der Spitze voran in
Gléser setzen und mit Prosecco auffillen.

MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT.

Edelstahlformen fiir Eis am Stil
6 Edelstahlformen mit Deckel

Nr. 987L03

69,95 €

Créme de Cassis de Dijon Prosecco DOC Gold
Intensiver | Aus dem Herzen des }
Geschmack Prosecco-Gebiets
Nr. 047P08 Nr. 031501 ]
2495€ 24,95 €
(€35,64/1) (€33,30/1)
i |
i

Bestell-Telefon 0820-82 08 27 (€ 0,135/Min.) - Online Shop www.hagengrote.at

—
——


https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/praemiertes-original-echter-premium-creme-de-cassis-de-dijon?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/prosecco-doc-gold-hocheleganter-prickelnder-schaumwein-aus-venetien-2?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/hygienische-edelstahlformen-fuer-erfrischendes-frucht-und-wassereis-am-stiel?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote?ref=Rezeptheft&subref=lachs

Hageu Grote, Weitere Blue Velvet Rezepte unter

Zum Rezept
hagengrote.at/
bluevelvet

CLOVER CLUB COCKTAIL

Zutaten fiir 1 Drink Zubereitung

60 ml Blue Velvet Gin 1 Gin, Zitronensaft, Himbeer-Sirup, die Halfte der Himbeeren und

1 EL Zitronensaft V2 Eiweil3 in einen Shaker geben, ca. 15 Sekunden schitteln. Einige
1 EL Himbeer-Sirup Eiswirfel dazugeben und nochmals ca. 30 Sekunden schutteln.
6-8 Himbeeren 2 Getrank durch ein Sieb in eine Cocktailschale gief3en.

4 sehr frisches Eiweil3

AuBerdem Fertigstellen und Anrichten
Himbeeren zum Dekorieren Die restlichen Himbeeren vorsichtig als Dekoration auf das schau-
mige Getrank setzen.

MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT.

Blue Velvet Gin Cocktail Shaker Cocktailglaser

Klassischer, feiner Gin auf Wachol- Umfangreiches Wunderschoner

derbasis Zubehor Facettenschliff |

Nr. 440M04 Nr. 020M07 6 Stiick Wbk
Nr. 020M05 3
3495¢€ |

rme
29,95 € =, 34,95€
(€42,79/11) |m ﬁ

.
Bestell-Telefon 0820-82 08 27 (€ 0,135/Min.) - Online Shop www.hagengrote.at Sommcﬁ‘dli‘lnkb



https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Cocktail-Shaker-fuer-garantiert-perfekte-Drinks?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Blue-Velvet-Gin-veraendert-seine-Farbe!?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Elegante-Cocktailglaeser-in-Facettenoptik-verzaubern-mit-funkelnden-Reflexen?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote?ref=Rezeptheft&subref=lachs

Hageu Grote, Weitere Blue Velvet Rezepte unter

Zum Rezept
hagengrote.at/
bluevelvet

SPICED GIN TONIC

Zutaten fiir 1 Drink Zubereitung

50 ml Blue Velvet Gin

150 ml Tonic Water 1 Ein hohes Glas mit einigen Eiswrfeln fillen. Gin, Tonic Water

1 EL Granatapfelkerne und Granatapfelkerne dariiber verteilen

25 ml Granatapfel-Sirup 2 Granatapfel-Sirup dartbertraufeln.

Rosa Pfefferbeeren 3 Einige rosa Pfefferbeeren mit den Fingern zerreiben und in das
Getrank geben.

AuBerdem

Minzeblattchen zum Dekorieren

Fertigstellen und Anrichten
Mit Minzeblattchen garnieren.

MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT.

Blue Velvet Gin Rosa Pfefferbeeren Longdrink-Kristallglaser
Klassischer, feiner Gin auf Wachol- aus Brasilien, 35g m 4er Set i
derbasis - Nr. 029730 mit aufwendigem b4
Nr. 440M04 8,50 € \ Schliff il U
29,95 € 3 (€24,29EUR/100g) Nr. 011503 B
(€42,79/11) |m ﬁ 29,95€ :
el B d
e ==

E - .
Bestell-Telefon 0820-82 08 27 (€ 0,135/Min.) - Online Shop www.hagengrote.at Somlnesdfulkb


https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/exklusive-longdrink-kristallglaeser-mit-aufwendigem-schliff-fuer-stilechten-genuss-2?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Rosa-Pfefferbeeren-aus-Brasilien-16?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Blue-Velvet-Gin-veraendert-seine-Farbe!?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote?ref=Rezeptheft&subref=lachs

Hageu Grote, Weitere Blue Velvet Rezepte unter

Zum Rezept
hagengrote.at/
bluevelvet

GIN HASS

Zutaten fiir 1 Drink Zubereitung

40 ml Blue Velvet Gin 1 Gin, Zitronen-Soda und frisch gepressten Limettensaft in ein
100 ml Zitronen-Soda mit Eiswirfeln gefiilltes hohes Glas geben. Zum Schluss den
10 ml frisch gepresster Limettensaft Mango-Sirup zufiigen und umrihren.

20 ml Mango-Sirup

AuBerdem Fertigstellen und Anrichten
Minzeblattchen und Zitronenscheibe  Zitronenscheibe als Dekoration obenauf setzen.
zum Dekorieren

A
MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT. i

Blue Velvet Gin Saftpresse Whiskey-Kristallglaser i
Klassischer, feiner Gin auf Wachol- Fruchtfleischanteil individuell im Art Deco Design
derbasis - einstellbar 6er Set, 340 ml
Nr. 440M04 Nr. 840NO1 - Nro31so4 | 1 11 1
29,95¢€ 3 17.95¢€ 34,95¢€ b piod beod
(€42,79/11) |m [ T '

: | g I | " 1

EE S R

a1

L .
Bestell-Telefon 0820-82 08 27 (€ 0,135/Min.) - Online Shop www.hagengrote.at Somdfulkb



https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Saftpresse-Grosse-und-kleine-Zitrusfruechte-muehelos-pressen-und-servieren-12?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Blue-Velvet-Gin-veraendert-seine-Farbe!?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/whiskey-kristallglaeser-im-art-deco-design-1?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote?ref=Rezeptheft&subref=lachs

Hoagex Grote,

BELLINI POPTAIL

Zutaten fiir 6 Glaser

4 Pfirsiche

2 TL Puderzucker
1 TL Limettensaft
180 ml Prosecco

AuBerdem
6 Eisformen a ca. 80 ml Inhalt
Prosecco

Zubereitung

1 Pfirsiche waschen, trocknen, halbieren und entkernen. Drei
Pfirsiche in grobe Stiicke geschnitten mit Puderzucker und Limet-
tensaft im Mixer purieren. Das Puree in die Eisformen verteilen. Die
beiden Halften des vierten Pfirsichs in hauchdiinne Scheibchen
geschnitten in die Eisformen geben. Mit Prosecco nicht randvoll
auffillen, Stiele zufligen und einige Stunden ganz gefrieren lassen.

Fertigstellen und Anrichten
Das gefrorene Eis aus der Form I6sen, mit der Spitze voran in
Glaser setzen und mit Prosecco auffullen.

MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT.

Edelstahlformen fiir Eis am Stil
6 Edelstahlformen mit Deckel

Nr. 987L03

69,95 €

Vario Juicer Spumante Wei3gold
Kombiniert Entsaften In luxurioser,
und Mixen metallischer Flasche |
Nr. 141ROT1ED Nr. 031502
459,00 € 24,95 €

(€33,30/1)

Bestell-Telefon 0820-82 08 27 (€ 0,1 35/M|n.) Online Shop www.hagengrote.at



https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/spumante-weissgold-hocheleganter-prickelnder-schaumwein-aus-venetien-2?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/hygienische-edelstahlformen-fuer-erfrischendes-frucht-und-wassereis-am-stiel?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/vario-juicer-hochleistungs-kaltentsafter-und-standmixer-in-einem-geraet?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote?ref=Rezeptheft&subref=lachs

Hoagex Grote,

CHAMPAGNER ORANGEN POPTAIL

Zutaten fiir 6 Glaser Zubereitung

240 ml Orangensaft 1 In die Eisformen jeweils 40 ml Orangensaft geben und zwei

180 ml Champagner Stunden im Tiefkuhlfach einfrieren. Anschlieend die Formen mit
Champagner nicht randvoll auffillen, Stiele zufligen und einige

AuBBerdem Stunden ganz gefrieren lassen.

6 Eisformen a ca. 80 ml Inhalt

Champagner

Fertigstellen und Anrichten
Das gefrorene Eis aus der Form I6sen, mit der Spitze voran in
Glaser setzen und mit Champagner auffullen.

MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT.

Edelstahlformen fiir Eis am Stil Champagner Cocktailglaser
6 Edelstahlformen mit Deckel Elegant-trocken, Wunderschoner i
Nr.987L03 feinperlig Facettenschliff |"l | | r
69,95 € Nr. 689L01 6 Stiick Bk o 0P
Nr.020M05 i g

34,95 € ‘

rl —

Bestell-Telefon 0820-82 08 27 (€ 0,135/Min.) - Online Shop www.hagengrote.at



https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/hygienische-edelstahlformen-fuer-erfrischendes-frucht-und-wassereis-am-stiel?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Champagner-fuer-Kenner-elegant-und-feinperlig?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Elegante-Cocktailglaeser-in-Facettenoptik-verzaubern-mit-funkelnden-Reflexen?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote?ref=Rezeptheft&subref=lachs

Hoagex Grote,

ORANGEN-GRANITA

Zutaten fiir 6-8 Glaser Zubereitung

100 g Zucker 1 Den Zucker mit 250 ml Wasser aufkochen, bis sich der Zucker
750 g Bio-Orangen aufgelost hat.

150 ml Orangenlikor 2 Orangen waschen, trocknen, halbieren und entkernen. In grobe
1 Zitrone Stiicke geteilt mit dem Zuckersirup in einen Mixer geben. Oran-
Minzbléttchen genlikér und den Saft der Zitrone zuftigen.

3 Alles fein purieren und in einer flachen Form fur 6 Stunden ins

TiefkUhlfach stellen. Jede Stunde einmal mit einer Gabel umrih-
ren, um ein Zusammenfrieren zu vermeiden.

4 Die Eiskristalle mit einem Loffel abschaben, in Glaser fillen und
mit Minzblattchen dekorieren.

MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT. EINFACH KLICKEN UND DIREKT BESTELLEN:

Sizilianischer Orangenlikor Standmixer Whisky Gléser
Aromatisch, - ' Glas-Mixbehélter 1,5 | Klassische Glasform mit Facetten-

fruchtig-frisch Nr.025C07 Optik, 6 Stlck

Nr. 141G04 | 79,95 € Nr. 340M11 I I
21,95€ L 29,95 € WI ww
(43,90€/11)

et i

.
Bestell-Telefon 0820-82 08 27 (€ 0,135/Min.) - Online Shop www.hagengrote.at sonmdsm


https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/leistungsstarker-edelstahl-standmixer?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Echte-Bar-Klassiker-Whisky-Glaeser-fuer-den-perfekten-Genuss?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Sizilianischer-Orangenlikoer-pur-oder-in-Cocktails-ein-Genuss-18?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote?ref=Rezeptheft&subref=lachs

Hoagex Grote,

ORANGENLIKOR-CAMPARI-COCKTAIL

Zutaten fiir 1 Glas Zubereitung

1 Bio-Orange Von der Orange mit einem Zestenreil3er einige Streifen Schale
40 ml Orangenlikor abschalen und den Saft auspressen. Orangensaft, Orangenlikér
40 ml Campari und Campari mit einigen Eiswiirfeln in ein Glas fillen. Mit Oran-

genzeste garnieren.

T

MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT. EINFACH KLICKEN UND DIREKT BESTELLEN:

Sizilianischer Orangenlikor Saftpresse XXL-Eiswiirfelform
Aromatisch, Fruchtfleisch- ExtragroB3e Eiswrfel
fruchtig-frisch anteil indivi- Nr. 208Y03

Nr. 141G04 duell einstellbar " 18,95 € -
21,95 € Nr. 840NO1

(43,90 €/11) 17,95€

Bestell-Telefon 0820-82 08 27 (€ 0,135/Min.) - Online Shop www.hagengrote.at

%)

Sommesdrinks


https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Saftpresse-Grosse-und-kleine-Zitrusfruechte-muehelos-pressen-und-servieren-13?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Sizilianischer-Orangenlikoer-pur-oder-in-Cocktails-ein-Genuss-18?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/XXL-Form-fuer-besondere-Eiswuerfelkreationen?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote?ref=Rezeptheft&subref=lachs

Hoagex Grote, > .

BELLINI-COCKTAIL f P

'
' = =t

4 F ==
Zutaten fiir 1 Glas Zubereitung | ]

I | .j
30 ml Pfirsichpuree Die gut vorgekihlten Zutaten in einem Glas mischen. | 1 | | p
100 ml Prosecco ¥ 4 ¥

= X ’
4 |
Fl
—

MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT.

Hagen Grote Bellini Champagnerflote ) Prosecco DOC Gold
Cocktail Basis aus weilen 6er Set | Aus dem Herzen des
Weinberg-Pfirsichen Kristallglaser 130 ml AU Prosecco-Gebiets
Nr.083Q04 Nr. 031506 | iy Nr.031501

10,95 € 34,95 € h’ 24,95 €
(€3,32/100ml) | r (€33,30/1)

.
Bestell-Telefon 0820-82 08 27 (€ 0,135/Min.) - Online Shop www.hagengrote.at Sommeﬁ‘dls‘mhb


https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/champagnerfloete-kristallglaeser-im-art-deco-design-2?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/original-bellini-cocktail-legende-aus-harrys-bar-in-venedig-7?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/prosecco-doc-gold-hocheleganter-prickelnder-schaumwein-aus-venetien-2?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote?ref=Rezeptheft&subref=lachs

Hoagex Grote,

LEMON-SPRITZ

Zutaten fiir 1 Glas

40 ml Grapefruitsaft
20 ml Limoncello

2 Minzblattchen
100 ml Prosecco

Zubereitung

Grapefruitsaft und Limoncello mit 1-2 Eiswdirfeln in ein Glas
geben. Minzblattchen zufligen und mit Prosecco auffillen.

MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT. EINFACH KLICKEN UND DIREKT BESTELLEN:

Limoncello

Original italienischer
Zitronenlikor
Nr.02TM13

18,95 €

(€27,07/1)

L

Bestell-Telefon 0820-82 08 27 (€ 0,135/Min.) - Online Shop www.hagengrote.at

Isolier-Eiswiirfeleimer Elegante Weinglaser

Keine Kondenswasserbildung Wunderschoner
Nr. 360M01 e Facettenschliff
39,95 € 3 6 Stuck
] Nr. 020M03
34,95€

F

Weitere Limoncello Rezepte unter

Zum Rezept
hagengrote.at/
limoncello

Sommesdrinks


https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Eleganter-Isolier-Eiswuerfeleimer-kuehlt-Eiswuerfel-4-Stunden?depvar_index=%3c360M01%3e%3c360M01..M%3e?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Limoncello-Original-italienischer-Zitronenlikoer?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/elegante-wasserglaeser-in-facettenoptik-verzaubern-mit-funkelnden-reflexen?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote?ref=Rezeptheft&subref=lachs

Hoagex Grote,

INGWER-GIN-COCKTAIL

Zutaten fiir 1 Drink Zubereitung

1/5 Gurke, langs in Scheiben gehobelt 1 Gurkenscheiben und einige Eiswrfel in ein hohes Glas geben.
50 ml Gin 2 Gin hinzufligen, mit Ginger Beer und Mineralwasser auffllen.
100 ml Ginger Beer
50 ml Mineralwasser mit Kohlensdure

Fertigstellen und Anrichten
AuBerdem Als Dekoration ein Zweiglein Minze ins Glas stecken.
1 Zweig frische Minze zum Dekorieren  Sofort servieren.

MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT.

Blue Velvet Gin Mandoline Franzosische Trinkgldser

Klassischer, feiner Gin auf Wachol- Profi-Mandoline Einzigartiges Design

derbasis Nr.010L02 Glas-Set 4-tlg .

Nr. 440M04 59,95 € Nr.868202 AT B

29,95 € 24,95 € - x

(€42,79/11) m K ;‘ﬁ"" x
;.-h.*..':."";.;-':

Bestell-Telefon 0820-82 08 27 (€ 0,135/Min.) - Online Shop www.hagengrote.at

Weitere Blue Velvet Rezepte unter

Zum Rezept
hagengrote.at/
bluevelvet

Somumesdrinksd


https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Praezise-Profi-Mandoline-fuer-Scheiben-Stifte-Wuerfel-und-Rauten?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Franzoesische-Trinkglaeser-elegant-widerstandsfaehig-und-zeitlos?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Blue-Velvet-Gin-veraendert-seine-Farbe!?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote?ref=Rezeptheft&subref=lachs

| .
#* |
Hagen Grote, Weitere Limoncello Rezepte unter

r Zum Rezept
l hagengrote.at/
limoncello

LIMONCELLO-BACARDI-COCKTAIL

Zutaten fiir 1 Glas Zubereitung

1 Bio Zitrone Von der Zitrone mit einem Zestenreil3er einige Streifen Schale

40 ml Limoncello abschalen und den Saft auspressen. Zitronensaft, Limoncello und
60 ml Bacardi-Rum Rum mit einigen Eiswurfeln in einem Shaker kraftig durchschit-

teln. In eine vorgekuhlte Cocktailschale abseihen. Mit Zitronenzes-
te garnieren.

Limoncello

MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT. EINFACH KLICKEN UND DIREKT BESTELLEN:

Limoncello Cocktail-Glaser Eiswiirfelmaschine k' “—ly :
Original italienischer Ebenso in 24 Stunden bis T - A

Zitronenlikér elegant wi 7u 12 kg! : ) " _—

Nr.021M13 robust Nr.001T01 . e "“L ‘

18,95 € Ger Set 169,95 € .

(€27,0) L Nr24oc0s o=

.
Bestell-Telefon 0820-82 08 27 (€ 0,135/Min.) - Online Shop www.hagengrote.at som d‘m


https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/hagen-grote-eiswuerfelmaschine-schnell-frische-eiswuerfel-2l?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Limoncello-Original-italienischer-Zitronenlikoer?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/perfekt-unterstuetzen-klassisch-elegant-geformte-cocktailglaeser-geschmack-und-aromen?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote?ref=Rezeptheft&subref=lachs

Hoagex Grote,

Zum Rezept
hagengrote.at/

LIMONCELLO-NITRO-COCKTAIL fmencell

Zutaten fiir 0,5 | Zubereitung

50 ml Limette-Basilikum Sirup 1 Alle Zutaten in den Nitro-Whipper geben, fest verschlieen und

400 ml kaltes Leitungswasser kraftig schitteln, damit sich die Flissigkeiten gut vermischen.

60 ml Limoncello 2 Nach und nach erst eine Stickstoff-Kapsel aufschrauben, erneut
schtteln, dann die 2. Kapsel aufschrauben und auf dem Gerat

AuBBerdem lassen. Nitro-Whipper mit der Flussigkeit fir mehrere Stunden kalt

Basilikumblatter stellen.

1/2 Limette, in hauchdiinne

Scheiben geschnitten Tipp: Bei der Zubereitung kdnnen auch Eiswurfel mit in den
Nitro-Whipper gegeben werden, dann kihlt die Mischung schnel-
ler runter.

Fertigstellen und Anrichten

Vor dem Servieren noch einmal gut schitteln. Nitro-Whipper zum
Servieren senkrecht halten. Den fertigen Cocktail mit Basilikum-
blattern und hauchdtinnen Limettenscheiben garnieren.

MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT. EINFACH KLICKEN UND DIREKT BESTELLEN:
Limoncello Limetten-Basilikum . Nitro-Coffee Whipper
Original italienischer Wiirzsirup ' Feinporiges, “
Zitronenlikor 500 ml cremiges Getrank "
Nr.021M13 | Nr. 407102 mit Schaumkrone b
18,95 € 14,95 € Nr. 119G01
(€27,07/1) 3 (€29,90/1) 99,95 €

jﬂ

Bestell-Telefon 0820-82 08 27 (€ 0,135/Min.) - Online Shop www.hagengrote.at



https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/ultimativer-kaffeegenuss-echten-nitro-coffee-zuhause-zubereiten?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/gourmet-limetten-basilikum-wuerzsirup-veredelt-getraenke-eis-desserts-salate-saucen-joghurt--5?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Limoncello-Original-italienischer-Zitronenlikoer?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote?ref=Rezeptheft&subref=lachs

el
-

Hogen Grote, f - Weitere Limoncello Rezepte unter /; /

MANGO-LIMONCELLO-FIZZ

hagengrote.at/
R ;"
Zutaten fiir 1 Glas Zubereitung ‘ _

limoncello

-y
V4 Fruchtfleisch einer reifen Mango 1 Mango in kleine Stlicke schneiden und mit einem StoRel ,
15 ml Zitronensaft (Muddler) im Mixbecher zerdricken. "
20 ml Limoncello 2 Zitronensaft, Limoncello und zerstoRenes Eis zufligen. * ‘:L
2 EL Crushed Ice Gut durchschutteln und in ein Longdrink-Glas geben. Mit J
Champagner Champagner auffillen. [ *’ }‘
F 4 I |
.'f " 4' |
4 |
ﬁ ’i |.|

Lt = ik +

":nﬂ. e Vil

MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT.
Limoncello Champagner Cocktail Shaker ———
Original italienischer l Elegant-trocken, Umfangreiches Zubehor
Zitronenlikor feinperlig Nr.020M07
N 021M13 1l NI, 689L01 36,95€
18,95 € 39,95 €
(€27,07/1) (5,33 €/100 ml)

S |

3 X

.
Bestell-Telefon 0820-82 08 27 (€ 0,135/Min.) - Online Shop www.hagengrote.at somdsm


https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Champagner-fuer-Kenner-elegant-und-feinperlig?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Limoncello-Original-italienischer-Zitronenlikoer?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Cocktail-Shaker-fuer-garantiert-perfekte-Drinks?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote?ref=Rezeptheft&subref=lachs

PROBIEREN SIE AUCH

Rum-Chocolate-Cocktail Espresso-Rum Cocktail

P . : .

1 Nitro-Espresso-Cocktail Irish Coffee Nitro-Kaffee-Orangencocktail I

Noch mehr Rezeptideen finden Sie auf hagengrote.at

Hagen Grote GmbH

Romerstr. 14 - 5400 Hallein - Osterreich


https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Espresso-Martini?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/holunder-apero?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/indischer-mango-ingwer-lassi?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Tumbet-Sommergemuesepfanne?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Nitro-Kaffee-Orangencocktail?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/irish-coffee?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Rum-Chocolate-Cocktail?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/hagen-grote/p/espresso-bananen-smoothie?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/p/Espresso-Rum-Cocktail?ref=Rezeptheft&subref=Summerdrinks
https://www.hagengrote.at/Hagen-Grote/Rezepte?ref=Rezeptheft&subref=lachs

